
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Menu 
 

TARTE FINE 

Aux pleurotes, jus de veau  

(1,3) 

ou  

PÂTÉ CROÛTE 

Au saumon et pistache, mesclun aux herbes  

(1.3.4.7.8.12) 

 
TERRINE DE FOIE GRAS 

De canard au Porto accompagné d’une brioche pâtissière 

(Supplément 14€) 

(1.3.7.12) 

 
LOTTE 

En médaillon à l’Armoricaine 

(1.3.4.7) 

ou 

SUPREME DE POULET 

Crème au Champagne et à l’estragon  

(1.3.7.12) 

 
BRIE FARCIE  

Aux fruits secs 

(Supplément 9€) 

(7.8) 

 
PARFAIT  

A la fraise, sauce Melba 

(3.7) 

ou 

BAVAROIS 

A l’abricot, biscuit Madeleine 

(1.3.7.12) 

 

Menu fait maison 

Prix nets, service et TVA inclus 
 

Origine de nos viandes – Poulet : FRANCE  

Déjeuner/ Diner 

39€ formule : entrée, plat ; dessert 

29€ formule : entrée, plat ou plat, dessert 

 

Nos menus sont susceptibles d’être modifiés par notre chef en fonction des produits de saison  

et des arrivages des fournisseurs 

 

 

 


