
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Menu 
 

MILLE-FEUILLE  

Crème légère de saumon fumé  

(1,4,7,12) 

ou  

CROUTE AUX MORILLES 

Sauce au Champagne Soutiran 

(1,7,12) 

 
FILET DE BAR 

Aux queues d’écrevisses et fine crème au vermouth  

(1,3,4,7,12) 

ou 

SUPREME DE PINTADE  

Farci, et sa sauce au Porto et foie gras     

(1,3,7) 

 
BRIE FARCIE   

Aux fruits secs  

(7,8) 

ou 

VACHERIN  

Au sorbet framboise, chantilly au miel 

(3,7) 

ou 

CRÊPE CHAUDE  

A la crème pâtissière et aux segments d’orange    

(1,3,7) 

 

Menu fait maison 

Prix nets, service et TVA inclus 
 

Origine de nos viandes –Pintade et foie gras : France 

Déjeuner/ Diner 

43€ formule : entrée, plat ; dessert 

33€ formule : entrée, plat ou plat, dessert 

 

Nos menus sont susceptibles d’être modifiés par notre chef en fonction des produits de saison  

et des arrivages des fournisseurs 

 

 

 


